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SELECTION DE VINS SUISSES EN DEGUSTATION 
 
 
Blancs Par 1dl Btlle 75cl 
 
Chasselas Vevey AOC Sélection Astra Hotel  5.50 38.50 
 
Chardonnay de Lavaux , J.-M. Conne, Chexbres Lavaux 6.50 45.50 
 
Sauvignon Blanc  des Evouettes VS, Famille Grognuz 7.00 49.00 
 
 
Rosé   
 
Rosé Cuvée No1 E.Obrist , Rosé de Garanoir-Gamaret Vaud AOC 6.00 42.00 
 
 
Rouges   
 
Pinot Noir & Gamay Vevey AOC Sélection Astra Hotel  5.50 38.50 
 
Merlot del Ticino  DOC, Pra Rosso, Guidi Brivio Mendrisio 6.50  45.50 
 
Triade Assemblage  de gamaret, garanoir et diolinoir  
Association Vinicole de Corseaux Lavaux 7.00  49.00 
 
Cuvée No1 E. Obrist 
assemblage Pinot Noir, Gamay, Gamaret et Garanoir bouteille 50cl  29.50 
 
 
 

CHAMPAGNES & VINS MOUSSEUX SUISSES 
 
 Par 1dl Btlle 75cl 
Eclipse Brut Rosé , Chardonnay et Pinot Noir, Méthode traditionnelle, 8.50 55.00 
Marco et François Grognuz, Les Evouettes VS 
 
Amigne Mousseuse, Le Bec de Fin Bec, Sion VS, légèrement doux  55.00 
 
Champagne Nicolas Feuillatte 1er Cru  15.00 105.00 
 
Champagne Moet & Chandon Brut Impérial  125.00 
Champagne Taittinger Brut Réserve  105.00 
 ½ Bouteille  55.00 
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VINS BLANCS 
 

Le Chasselas  Spécialité locale 
 
Il est vrai que l'histoire du Chasselas donne lieu à des controverses, mais on peut supposer 
que ce cépage compte parmi les plus anciens cultivés par l'homme. Aujourd'hui, le Chasselas 
est le cépage le plus répandu en Suisse. Son caractère neutre permet à ses vins d'exprimer 
pleinement les différentes compositions des sols et la diversité des conditions climatiques. 
D'où une énorme variété de vins de Chasselas en Suisse romande qui constitue son terrain 
principal 
 
Zwar gibt es unterschiedliche Meinungen, was die Geschichte des Chasselas betrifft, doch kann man davon 
ausgehen, dass diese Rebsorte zu den ersten gehört, die vom Menschen kultiviert wurden. Heute ist der 
Chasselas die am meisten angebaute Rebsorte der Schweiz. Sein im Grunde neutraler Charakter erlaubt den 
Weinen, die Verschiedenartigkeit der Böden und der klimatischen Bedingungen voll zum Ausdruck zu bringen, 
was in der Westschweiz, dem Hauptanbaugebiet bildet, zu grosser Vielfalt führt. 
 
Although the history of the introduction of Chasselas is a controversial subject, it is possibly one of the first grape 
varieties to be cultivated by man. Today Chasselas is the most important variety grown in Switzerland. The 
basically neutral character of Chasselas wines permits it to express fully the diversity for soils and climates found 
in the French-speaking regions that constitute its principal base 
 
 

Chasselas  70/75cl 
Vevey AOC, Sélection Astra Hotel, Obrist SA, Vevey   38.50 

Cure d'Attalens, Chardonne AOC, Obrist SA, Vevey  43.00 
 ½ Bouteille 23.50 

Chardonne Le Fils du Soleil, J.P. Neyroud & Fils  39.50 

Chardonne Grand Cru Vieilles Vignes, Maurice Neyroud, Chardonne  45.00 

St. Saphorin Ouz Bordel, Ville de Vevey  41.00 

St. Saphorin Vieilles Vignes, Les frères Bovy, Chexbres  45.00 

St. Saphorin Pierre Noire, J.-P. Chaudet & Fils, Rivaz  43.00 
 ½ Bouteille   23.50 

Epesses Coup de l’Etrier, Jean & Pierre Testuz  43.00 

Calamin AOC Grand Cru, Vincent et Blaise Duboux, Epesses  51.00 

Dézaley Médinette, Louis Bovard, Cully   54.00 

Villeneuve AOC Les Rois, Réserve, (Fût chêne), Grognuz Frères & Fils  44.00 

Aigle Les Murailles, Henri Badoux, Aigle  43.00 

Yvorne Clos du Rocher, Obrist SA, Vevey  48.00 

Clos du Crosex Grillé, Cuvée des Immortels, B. Cavé Ollon  48.00 
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VINS BLANCS 
 

Chardonnay  70/75cl 
Chardonnay de Lavaux/Chardonne, J.-M. Conne Chexbres  45.50 
Chardonnay des Rives du Bisse, G. Delaloye, Ardon VS  47.00 
Morges AOC Le Passerillé, H. Cruchon, Morges   VIN DOUX LIQUOREUX, 37.5cl 45.00 
Beringer, Founders Estate, St Helena, California USA  48.00 
Chablis AOC, Hervé de Villiers, Beaune France  55.00 
Pouilly Fuissé AOC, Henri de Villamont, Beaune France  65.00 
 

Sauvignon blanc   
Ribex, Sauvignon blanc du pays de Vaud, Louis Bovard, Cully  54.00 
Sauvignon blanc des Evouettes VS, Famille Grognuz  49.00 
Sancerre « Domaine Franck Millet », Vallée de la Loire (F)  52.00 
99 Pavillon Blanc du Château Margaux, Bordeaux (F)  129.00 
 

Divers cépages & Assemblage   
Pinot Gris Le Coup de Foudre, Lavaux AOC, Nicolas Pittet Savuit/Lutry  49.00 
Fin Bec Mer  Assemblage Petite Arvine, Chasselas, Chardonnay et Viognier   56.00 
 Cave Fin Bec, Sion, Yvo Mathier & Jane Masters 
Viognier Henri Cruchon, Echichens/Morges  54.00 
Viognier de Lavaux, B. Gorjat, Aran/Villette bouteille 50cl 39.00 
Pinot Blanc Henri Cruchon, Echichens/Morges vin légèrement doux 45.00 
Sylvaner  Johannisberg « Mont d’Or », Domaine du Mont d’Or VS  43.00 
Riesling  Rives du Bisse, G. Delaloye, Ardon VS  42.00 
Pinot gris  Malvoisie Flétrie Marjolaine, Biollaz, Chamoson VS VIN DOUX 58.00 
 

VINS ROSES   
Œil de Perdrix des Evouettes VS, Grognuz Frères & Fils  39.50 
Cuvée No1 E.Obrist, Rosé de Garanoir-Gamaret Vaud AOC  42.00 
Le Sobriquet Rosé, Gamaret & Garanoir, Lavaux AOC, N Pittet Savuit/Lutry  42.00 
Blanc de Noir, Henri Cruchon, Echichens / Morges VD  42.00 
Château d’Auvernier NE, Œil de Perdrix  45.00 
Chantemerle Œil de Perdrix du Chablais VD 
Henri Badoux, Aigle ½ Bouteille 23.50 
Château Saint-Florin, Rosé de Bordeaux F  49.00 
assemblage de Merlot, Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc 
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VINS ROUGES SUISSES 
 

Pinot Noir 
On a constaté par des études génétiques que le Pinot Noir est probablement, outre le 
modeste Gouais, l'un des deux ancêtres de plusieurs cépages importants cultivés aujourd'hui 
en Europe. Le Pinot Noir est un cépage très ancien, originaire de Bourgogne, dont les 
multiples clones se trouvent partout en Suisse, mais c'est en Suisse orientale qu’il joue un 
rôle vraiment prédominant. Il est vinifié seul ou bien en assemblage avec d'autres raisins. 
Selon le terroir, ses vins sont légers et fruités ou bien corsés et capiteux. 
 
Die genetische Forschung hat herausgefunden, dass der Pinot Noir wahrscheinlich einer der beiden Urahnen 
(neben dem bescheidenen Gouais) einiger bedeutender Rebsorten ist, die heute in Europa angebaut werden. 
Der Pinot Noir ist eine sehr alte, aus Burgund stammende Rebsorte, die mit verschiedenen Klonen überall in der 
Schweiz angebaut wird, doch nur in der Ostschweiz spielt sie eine vorherrschende Rolle. Der Pinot Noir wird 
sortenrein oder im Verschnitt mit anderen Trauben vinifiziert. Er bringt je nach Lage leichte, fruchtige oder 
kräftige, körperreiche Weine hervor. 
 
Genetic studies have revealed that Pinot Noir is probably one of the two ancestors (the other being the humble 
Gouais) of some of the important vines cultivated in Europe today. Certainly a particularly ancient variety, 
originally from Burgundy, Pinot Noir, with its associated clones, is found all over Switzerland, but it is only in the 
eastern region that it dominates production. It is either produced as a varietal or blended with other grapes. 
Depending on where it is grown, it can produce a wine that is either light and fruity, or, rich and full-bodied. 
 

Pinot Noir  70/75cl 
2009 Pinot Noir Villeneuve Les Rois, Famille Grognuz   42.00 

2007 Pinot Noir Epesses La Pressée, Louis Bovard, Cully  49.00 

2008 Pinot Noir Orphée, Jean-Paul Chaudet, Rivaz  43.00 

2007 Pinot Noir Saint Saphorin, Ville de Vevey  45.00 

2008 Pinot Noir Domaine Bovy Saint Saphorin, Les frères Bovy, Chexbres  45.00 

2007 Pinot Noir Rives du Bisse, Gaby Delaloye, Ardon VS  44.00 

2008 Pinot Noir Fin Bec, Cave Fin Bec, Yvo Mathier, Sion VS  45.00 
2008  ½ Bouteille 24.50 

2007 Servagnin (vieux Pinot Noir) 
 Morges AOC ; Henri Cruchon, Echichens  52.00 
 
 

Pinot Noir & Gamay   

2009 Vevey AOC, Sélection Astra Hotel, Obrist SA, Vevey   38.50 

2008 Chardonne Cure d'Attalens, Obrist SA Vevey  43.00 
2009  ½ Bouteille 23.50 

2007 St. Saphorin Terra Mater, Jean & Pierre Testuz  48.00 
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VINS ROUGES SUISSES 
 

Syrah   70/75cl 
2006/08 Syrah St. Saphorin, Grognuz Frères & Fils  68.00 
2006/07 Syrah Rives du Bisse, G. Delaloye, Ardon VS  58.00 
2008 Syrah Les Mazots, Maurice Gay, Chamoson VS bouteille 50cl 39.50 
 
 

Humagne Rouge   
2007 Humagne rouge Fin Bec, Cave Fin Bec, Yvo Mathier, Sion VS  59.00 
2007 Humagne rouge Rives du Bisse, G. Delaloye, Ardon VS  51.00 
2007  ½ Bouteille 27.00 
 
 

Cabernet Sauvignon   
2003 Cabernet Sauvignon Les Follatères Samuel Roduit, Fully VS  56.00 
2006 Cabernet Sauvignon Fin Bec, Cave Fin Bec, Yvo Mathier, Sion VS   59.00 
 
 

Cépages rares   
2007 Plant Robert  Epesses AOC Plant Robez, Vincent & Blaise Duboux 59.00 
2007/08 Merlot  “ M ” Morges AOC, Henri Cruchon, Echichens 58.00 
2008 Merlot  Pra, Guido Brivio, Mendrisio Tessin 45.50 
2004 Durize Oriou  La Combe d’Enfer, Samuel Roduit, Fully VS 56.00 
2004/06 Cornalin  Rives du Bisse, G. Delaloye, Ardon VS 59.00 
 
 

Assemblages de vins Suisses   
2009 Cuvée E. Obrist , Obrist SA, Vevey  
 Pinot Noir, Gamay, Gamaret et Garanoir  bouteille 50cl 29.50 
2008 Equinoxe Barrique , Maurice Neyroud Chardonne  
 Pinot Noir, Gamay, Gamaret, Garanoir et Diolinoir  bouteille 50cl 39.00 
2006/07  St. Saphorin Cuvée Louis,   
 Louis. Bovard, Cully (Pinot Noir, Syrah et Merlot)  56.00 
2008 Glamour , Jean-Michel Conne, Chexbres 
 Pinot Noir, Gamay, Gamaret, Garanoir et Ancelotta  49.00 
2005 Réserve Clos du Crosex Grillé , B. Cavé & P. Gex 
 Gamaret, Pinot Noir et Syrah  58.00 
2005 Château Lichten , Rouvinez, Sierre  
 Cornalin, Humagne Rouge et Syrah  63.00 
2006 Fin Bec Terre , Sél No 6, Cave Fin Bec, Sion, Y Mathier & J Masters 
 Pinot Noir, Syrah, Cabernet Sauvignon et Grenache  62.00 
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VVIINNSS  RROOUUGGEESS  
 

Les Vins du Monde  70/75cl 
2003 Les Cèdres, Syrah – Malbec, Vin de Pays d’Oc, France  58.00 
2006 Malbec, Finca la Celia, Reserva MO, Valle de Uco, Argentinia  55.00 
2004 PROYECTO Cu4tro, Bodega Concavins, Espana  53.00 
 4 cépages, tempranillo, cab. sauvignon, merlot & granache, de 4 régions et 4 mois barrique 

2005 TOSCO (Sangiovese), Biondi Santi, Toscana IGT Italy  56.00 
2001 Cabernet Sauvignon Armen, Vin Bio du Pays d’Oc, France  46.00 
2003 Cabernet Sauvignon Beringer Vineyards, California USA  51.00 
 
 

Beaujolais et Côtes du Rhône, France 
Cépage principalement Gamay   
2002 Brouilly, H. de Villamont, Beaujolais, F ½ Bouteille 27.50 
2006 Fleurie Sélection Marcel Brédon, Beaujolais, F  48.00 
2006 Moulin à Vent Sélection Marcel Brédon, Beaujolais, F  52.00 
 
 

Bourgogne, France, 
Cépage principalement Pinot Noir   
2005 Savigny Les Beaune,1er cru, H. de Villamont  65.00 
2005  ½ Bouteille 34.50 
2004 Volnay 1er cru, Cuvée Général Muteau, HOSPICES de Beaune  89.00 
1978 Pommard « Clos de la Platière »  105.00 
1978 Charmes-Chambertin Labouré-Roi  125.00 
1978 Grands-Echezeaux Labouré-Roi  125.00 
1978 Richebourg Labouré-Roi  125.00 
 
 

Bordeaux, France 
Principalement assemblages de Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc   
2003 Château Saint-Robert, Graves   65.00 
2007 Esprit de Clocher, Pomérol  68.00 
2004 Château Barbe Blanche, Lussac St.-Emilion  78.00 
2007  ½ Bouteille 39.00 
2000 Château Sigognac, Médoc  85.00 
1975 Château Gruaud Larose, St-Julien  125.00 
1978 Château Lafite Rothschild, Pauillac  270.00 
1978 Château Margaux, Margaux  270.00 
 
année = profitez des toutes dernières bouteilles ! ! 


